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Blaufränkisch Deutschkreutz 2021 
 
Sorte: Blaufränkisch 
Riede: Deutschkreutzer Rieden 
Alter d. Rebstöcke: 23 – 40 Jahre 
Boden: schwerer Lehm, tiefgründiger 

Mergel, eisenhaltig mit 
Kieselsteinauflage 

Vinifizierung: Temperaturgesteuerte Vergärung 
im Edelstahltank mit mehrmaligem 
Überfluten des Maischehutes. 
Anschließender BSA im Tank. 
Reifung bis zur Füllung in kleinen 
Fässern auf der Feinhefe 

Flaschenfüllung: Juni 2023 
Alkohol: 14 %vol 
Restzucker: 1 g/L 
Säure: 5,5 g/L 
Trinkreife: 2023 – 2029, bei optimaler Lagerung 
Trinktemperatur: 15°C-17°C 
Speisebegleitung: Pasta, dunkles Fleisch, Wildgerichte 
Charakteristik: kräftiges granatrot, typische würzige 

Nase, frische Kirschen und 
Brombeeren, Nougat und Kräuter, 
saftig, extraktsüß, feine Tannine 


